
 

Il Grill di Capesante 
con Porcini al Profumo di Rosmarino 

€ 25,00 

L’Insalata di Seppie e Crostacei 
con Pomodoro, Cetrioli, Melone e Basilico 

€ 25,00 

Il Crudo di *Pesce e *Crostacei 
con Ananas e Germogli 

€ 30,00 

Il Risotto Mantecato 
ai Profumi della Laguna Gradese 

(minino 2 persone) 
€ 20,00 

Gli Spaghetti con Crostacei, 
Pomodoro Fresco e Basilico 

€ 24,00 

“Astice e Fegato d’Anatra” 
Crema di Scalogno e Porro 

€ 28,00 

Il Gran Fritto 
di Calamari, *Sardoncini Barcolani e Gamberi 

€ 25,00 

La Tagliata di Tonno 
con Peperoni Dolci, Melanzane e Olive Taggiasche  

€ 25,00 

La Scaloppa di Rombo Chiodato 
con Porcini e Patate Cremose 

€ 27,00 

Il Branzino Cotto a Vapore 
con Verdure e Maionese con Soia 

€ 27,00 

Coperto 
€ 4,00 

* I prodotti indicati con l’asterisco potrebbero essere 
surgelati o abbattuti all’origine, in caso di mancanza di prodotto fresco. 
Sarà cura del personale di sala indicarvi quali sono effettivamente, oggi, 

i prodotti surgelati e/o abbattuti. 

Per avere informazioni in merito agli allergeni 
presenti nei nostri piatti, richiedere informazioni al personale di sala, 

che vi fornirà la relativa documentazione.


